HIDEG ES MELEG ELOETELEK,
APPETIZERS
KALTE UND WARME VORSPEISEN

Tatdr beefsteak primBrokkel
Beef Tatar Served with Fresh Vegetables
Tatarenbeefsteak mit Toast und Gemiise

Brokkolis szezdmos csirkemell cstkok

Sesame Broccoli Chicken Breast Strips

Huhnchenbruststreifen mit Sesam und Brokkoli

Fokhagymds padlizsdnkrém toast Renyérrel

Aubergine Garlic Cream with Toast

Auberginercreme mit Toast

Fiistolt lazac rozsa RéRsajtos-snidlinges ontettel, hiivelyes
cukorborséval

Smoked Salmon with Blue Cheese and Chive Dressing. Served
with Sugar Pea Pods

Réucherlachs mit Blauschimmelkése, Schnittlauch und Zuckererbse

Grillezett halnydrs tenger legjavdbol, Rapros ontettel, pdrolt

zoldségekkel

Grilled Fish Skewer with Dill Dressing and Steamed Vegetables

Gegrillter Fisch mit Dillsauce und gediinstetes Gemiise

Libamdj szeletek piritott kalicson, fiige dzsemmel, ruccoldval

Goose Liver Slices on Toasted Cake with Fig Jam and Rucola

Giénseleber mit Kuchen, Feigenmarmelade und Ruccola
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2000.-

1300.-

1100.-

1900.-

1800.-

2000.-



LEVESEK
SOUPS
SUPPEN

Gulydlsleves

Goulash Soup
Gulaschsuppe

Marhahiisleves eperlevéllel
Beef Soup with Noodles

Rindfleischsuppe mit Nudeln

Tdrkonyos szarvasragu leves

Deer Ragout Soup with Tarragon

Hirschsuppe mit Estragon

Erbleves libamdjjal, brokkolival, és szarvasgombdval
Broth with Goose Liver and Broccoli and Truffle
Kraftbriithe mit Génseleber, Brokkoli und Triiffel

Kakukkfiives poréhagyma leves grillezett RoRtélrikRal
Cream of Leek Soup with Thyme and Grilled Shrimp

Lauchsuppe mit Thymian und gegrillten Garnelen
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800.-

800.-
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1000.-

900.-



SALATAK
SALADS
SALATE

Gordg saldta
(1gsaldta, paprika, paradicsom, uborka, lilahagyma, oliva,fetasajt)

Greek Salad
(Iceberg Lettuce, Bell Peppers, Tomatoes, Cubumbers, Red Onions, Olives, Feta)

Griechischer Salat
(Eissalat, Paprika, Tomate, Gurke, Zwiebel, Oliven, Feta)

Cézdr saldta

(1égsaldta, vaprika, paradicsom, uborka, csirkemell csikok, ezersziget ontet)

Ceasar Salad
(Iceberg Lettuce, Bell Peppers, Tomatoes, Cubumbers, Roasted Chicken Breast
Strips, Thousand Island Dressing, Sesame Seeds)

Caesar Salat
(Eissalat, Paprika, Tomate, Gurke, Hahnchenbrust, Tausend-Insel-Sosse, Sesam)

Séf salita

(saldtalevél, paradicsom, uborka, gomba, roston siilt mustdros-worchesteres
bélszin darabok, metélShagymds ontet, piritott tokmag)

Chef Salad

(Lettuce, Tomatoes, Cucumbers, Mushrooms, Roasted Honey-Worcestershire
Sauce Beef Slices, Chive Dressing, Roasted Pumpkin Seeds)

Chef Salat
(Salat, Tomate, Gurke, Pilz, Senf gegrillt Lendenbraten Stiicke mit Worcester,
Schnittlauchsauce, gerdstete Kiirbiskerne)

Fitness saldta
(égsalita, ruccola, Kukorica, répa, kdposzta, mozzarella, joghurtos ontet)

Fitness Salad
(Iceberg Lettuce, Rucola, Cabbage, Corn, Carrots, Mozzarella, Yogurt Dressing)

Fitness Salat
(Eissalat, Ruccola, Mais, Mohren, Kohl, Mozzarella, Joghurtsosse)

900.-

1000.-

1500.-

1200.-



VEGETARIANUS €S KIMELD ETELEK,  HALAK
VEGETARIAN AND LIGHT DISHES, FISHES
VEGETARISCHE UND LEICHT GERICHTE, FISCHE

Rdntott hagymaRarikdk joghurtos mdrtogatdssal, Revert saldtdval
Breaded Onion Rings with Yogurt Dip and Mixed Salad

Gebratene Zwiebelnringe mit Joghurt und Gernischtem Salat

Jalapeno paprika Rrémsajttal toltve, curry mdrtogatdssal
Cream Cheese Stuffed Jalapenos with Curry Dip

Jalapeno Paprika gefiillt mit Kése, serviert mit Currysosse

Zamatos padlizsdn és roston silt mozzarella torony

Roasted Aubergine and Mozarella Tower
Gegrillte Aubergine und Mozzarella Turm

Tejszines zoldséges gombds penne
Creamy Mushroom Penne with Vegetables

Penne mit cremigen Gemiisen und Pilzen

Lazac steak tejszines szegfligombdval, brokRkolis rizzsel
Salmon Steak with Mousseron Mushroom Cream and Broccoli Rice

Lachsfilet mit cremigem Pilz, Brokkoli Reis

Gyengéden siitott Rapros mézben pdcolt lazac, citrusos pezsgo-
mdrtdssal, hercegnd burgonydval

Tender Fried Salmon in Dill Honey Marinade, Served with Princess
Potatoes and Lemon Champagne Sauce

Braten Lachsfilet in Zitronen Champagner-Sosse, mit Honig-Dill-Sosse und
Prinzessinkartoffeln

Harcsa roston szarvasgombds fiiszervajjal cukorborsé dgyon, vadrizs
Roasted Catfish with Truffle Butter Served on a Bed of Sugar Peas with Rice

Welsfilet mit Triiffelbutter, seviert mit Zuckererbsen und Wildreis

Harcsafilé spdrgdval paradicsommal gratenirozva, pdrolt z6ldségeRkel
Catfish Fillet, Roasted with Asparagus and Tomato, with Steamed Vegetables
Welsfilet mit gegrillten Spargeln und gekochten Gemiisen

1000.-

1100.-

1400.-

1400.-

2900.-

2900.-

3100.-

2600.-



SZARNYAS ETELEK
GEFLUGEL
POULTRY DISHES

Yokitori csirke fitness saldtdval, mogyorészdsszal
Yokitori Chicken with Fitness Salad and Peanut Sauce

Huhn Yokitori mit Fitness-Salat in Nuss-Sosse

Kemencében siilt csirkemell zoldfliszeres fetasajttal,
fliszeres steak burgonydval

Oven Baked Chicken Breasts with Green Herb Feta Cheese,
Served with Spicy Steak Potatoes

Gebratenes Huhn im Backofen mit Feta-Kése und wiirzigen
Steak Kartoffeln

Jércemell csikok tejszines bazsalikomos parmezdnnal,
penne tésztdval

Pullet Strips with Creamy Basil Penne and Parmesan

Hahncherbruststreifen mit cremigem Parmesam und Penne

Ezerizll csirkenydrs saldtdval, petrezselymes burgonydval
Thousand Spice Chicken Skewer with Parsley Potatoes

Schmackhaftes Huhn mit Salat, Petersilien Kartoffeln

Bunddzott csirkemell aszalt paradicsommal és Camambert
sajttal toltve, burgonyapiirével

Breaded Chicken Breast Stuffed with Tomato and Camambert.
Served with Mashed Potatoes

Paniertes Huhn gefiillt mit getrockneten Tomaten und Camambert,
Kartoffelnpiiree

1800.-

2000.-

1700.-

2000.-

1700.-



SERTESHUS ETELEK
GERICHTE AUS SCHWEINEFLEISCH
PORK DISHES

Andrissy fatdl

(Cordon Bleu, roston siilt tarja, csirkemell, gazdagon Roritve Rakastaréjjal)

"Andrassy’ Plate ( Cordon Bleu, Pork Loin, Chicken Breast, Fried Bacon
with Rice, French Fries and Rost)

» Andrassy” Platte (Cordon Bleu, Schweinefilet, Hiithnerbrust auf einer
Holzplatte serviert, reich garniert)

Gavallér sertésszelet rostivel

(szlizérméR libamdjjal, lilahagymdval, teffollel, Cheddar sajttal siitve)
Pork 'Gavaller’ with Crispy Potatoes
(Gooseliver, Onions Baked with Sour Cream and Cheddar Cheese)

Schweineschnitzel auf ,,Gavallér” Art, mit ROstkartoffel
(mit Génseleber, Zwiebel, Rahm, und Cheddar Kése gebacken)

Csdszdr szalonndba gongyolt szlizpecsenye [ibamdj szelettel,
joghurt ontettel Rapros bugonyapiirével

Tenderloin Wrapped in Bacon with a Slice of Goose Liver,
Served with Mashed Potatoes and Yogurt Gravy

In Bacon gerolltes Filet mit Génseleber, Joghurtsosse und Dillkartoffeln

Jdszsdgi szlizérmék ahogyan a dédi Résziti, burgonyaldngossal
(lecsés-taryds raguval és sajttal csBben siitve)

Tenderloin from the Jaszsag as Great-Grandma Made it with Potato Scones
(Roasted with Letsco, Pork Chuck and Cheese)

Jaziges Schweinefleisch mit Kartoffeln
(Spare Rib Eintopf und Ratatouille mit Kése tiberbacken)

Baconos juitiiréval toltott szlizérmék raintva, hasibburgonydval
Breaded Tenderloin Stuffed with Ewe Cheese and Bacon, with French Fries

Paniertes Schweinefleisch gefiillt mit Hiiltenkdse, mit Pommes Frites

2100.-

2300.-

2400.-

2100.-

2300.-



MARHA S BARANY ETELEK,
BEEF AND LAMB DISHES
SPEISEN AUS RIND UND LAMM

Bélszin ,Kedvessy” modra, vadrizzsel
(libamdiial, gombdval, kapros mdrtdssal)

Beef Tournedos with Dill Sauce, Goose Liver, Mushrooms and Rice
Beefsteak mit Dillsosse, Géanseleber und Wildreis

BélszinérméR vordsboros erdei gombamdrtdssal,
burgonyalingossal
Beef Medallions with Red Wine and Wild Mushroom Souce, Potato Scones

Lenden-Medallions mit Waldpilz-Rotwein Sosse, Kartoffelfladen

Bélszin ,Villa Franca” modra, steak burgonydval
(szarvasgombds tojdslepénnyel, madeira mdrtdssal)

Steak with Truffle Omelette, and Madeira Sauce,Served with Steak Potatoes
Beefsteak mit Steak Kartoffeln mit Triiffel Omlett und Madeira Sosse

Bélszinérmék csip8s mustdrmdrtdssal, hagymaRarikdval, rostivel
Beef Tenderloin with Hot Mustard Sauce, Breaded Onion Rings and Rosti

Lendenbraten mit scharfem Senf, panierten Zwiebelnringen und
Rosti-Kartoffeln

Bdrinysteak zoldségraguval, tdrRonyos mdrtdssal, piritott burgonydval
Lambsteak with Vegetables and Tarragon Sauce, Baked Potatoes

Lammsteak mit Gemiiseeintopf, Estragensofle, Fried Kartoffeln

Rozmaringos bdrdnysteak friss salitdval, steak burgonydval
Rosemary Lamb Steak with Fresh Salad and Steak Potatoes

Lammsteak mit Rosmarin, frischem Salat, Steak Kartoffeln

Bdrdnysteak szegfligombds madeira mdrtdssal, szarvasgombdval,
hercegnd burgonydval

Lambsteak with Mousseron Mushroom and Madeira Sauce with Truffle,
Served with Princess Potatoes

Lammsteak mit Madeirasof3e, Triiffeln und PrinzeB3inkartoffeln

3400.-

3700.-

3200.-

2800.-

2800.-

3400.-

3400.-



KESZETELEK,
READY-COOKED DISHES
TISCHFERTIGE GERICHTE

Vérosboros szarvasporkolt, burgonyakrokettel
Deer Stew in Red Wine with Potato Croquettes

Hirsch Gulasch in Rotwein, mit Kartoffelkrokett

Magyaros marhapdrkilt, vajas burgonydval
Hungarian Beef Stew Served with Buttered Potatoes

Rindergulasch auf ungarischer Art, mit Petersilinekartoffel

DESSZERTEX,
DESSERTS
NACHSPEISEN

Gesztenyepiiré
Mashed Chestnust with Whipped Cream

Kastanienpiiree mit Schlagsahne

Soml6i galuska
Sponge Cake Somlo Style

Somlauer Galuschka

Karamellizdlt Sszibarack kétdgyon

Caramelized Peach with Cranberry and Vanilla Sauce

Karamellisierte Pfirsische mit Heidelbeeren und Vanille Sosse

Kortés karamellds szelet mandulds vaniliakrémmel
Caramel Pear Cake with Almond and Vanilla Sauce

Birnen-Karamell-Kuchen mit Mandel und Vanillecreme

Brownie fagylalttal, Ronyakos csokolddé sz6szban
Brownie with Ice Cream in Chocolate-Brandy Sauce

Brownie mit Eis in Kognak und Schokoladensosse

1800.-

1600.-

700.-

700.-

800.-

800.-

800.-



SALATAK
PICKLES
SALATE

ALMAPAPRIKA
Apfelpaprika

Sour Apple-Paprika

Csemegeuborka

Gewilirzgurken

Pickles

PARADICSOMSALATA

Tomatensalat

Tomatoe Salad

Hdzi vegyes savanyisdg
Sour Mixed Salad
Gemischt Salate

Araink az Afat tartalmazzak
A féladag ételek az egész ar 70%-ért kaphatoak

VAT is included in our prices.
Small portions are available for 70% of total price

Unsere Preise enthalten die Mehrwertsteuer
Fiir Halbportion wird 70% des originalen Preises gerechnet
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400.-

400.-

500.-

400.-



