
HIDEG ÉS MELEG ELŐÉTELEK 
APPETIZERS 

KALTE UND WARME VORSPEISEN 
 

 

 

Tatár beefsteak primőrökkel 
 

Beef Tatar Served with Fresh Vegetables 

Tatarenbeefsteak mit Toast und Gemüse 

 

Brokkolis szezámos csirkemell csíkok 
 

Sesame Broccoli Chicken Breast Strips 

Hühnchenbruststreifen mit Sesam und Brokkoli 

 

Fokhagymás padlizsánkrém toast kenyérrel 
 

Aubergine Garlic Cream with Toast 

Auberginercreme mit Toast 

 

Füstölt lazac rózsa kéksajtos-snidlinges öntettel, hüvelyes 
cukorborsóval 

 

Smoked Salmon with Blue Cheese and Chive Dressing. Served 

with Sugar Pea Pods 

Räucherlachs mit Blauschimmelkäse, Schnittlauch und Zuckererbse 

 

Grillezett halnyárs tenger legjavából, kapros öntettel, párolt 
zöldségekkel 

 

Grilled  Fish Skewer with Dill Dressing and Steamed Vegetables 

Gegrillter Fisch mit Dillsauce und gedünstetes Gemüse 

 

Libamáj szeletek pirított kalácson, füge dzsemmel, ruccolával 
 

Goose Liver Slices on Toasted Cake with Fig Jam and Rucola 

Gänseleber mit Kuchen, Feigenmarmelade und Ruccola 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 
2000.- 
 

 

 

 

1300.- 
 

 

 

 

1100.- 
 

 

 

 

1900.- 
 

 

 

 

 

 

1800.- 
 

 

 

 

 

2000.- 
 

 

 

  



LEVESEK 
SOUPS 

SUPPEN 
 

 

 

Gulyálsleves 
 

Goulash Soup 

Gulaschsuppe 

 

Marhahúsleves eperlevéllel 
 

Beef Soup with Noodles 

Rindfleischsuppe mit Nudeln 

 

Tárkonyos szarvasragu leves 
 

Deer Ragout Soup with Tarragon 

Hirschsuppe mit Estragon 

 

Erőleves libamájjal, brokkolival, és szarvasgombával 
 

Broth with Goose Liver and Broccoli and Truffle 

Kraftbrühe mit Gänseleber, Brokkoli und Trüffel 

 

Kakukkfüves póréhagyma leves grillezett koktélrákkal 
 

Cream of Leek Soup with Thyme and Grilled Shrimp 

Lauchsuppe mit Thymian und gegrillten Garnelen 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 

 

 
 
 

 
 
800.- 
 

 

 

 

800.- 
 

 

 

 

900.- 
 

 

 

 

1000.- 
 

 

 

 

900.- 
 

 

 

 
  



SALÁTÁK 
SALADS 

SALATE 
 

 

 

Görög saláta 
(jégsaláta, paprika, paradicsom, uborka, lilahagyma, olíva,fetasajt) 

 

Greek Salad 

(Iceberg Lettuce, Bell Peppers, Tomatoes, Cubumbers, Red Onions, Olives, Feta) 

Griechischer Salat 

(Eissalat, Paprika, Tomate, Gurke, Zwiebel, Oliven, Feta) 

 

Cézár saláta 
(jégsaláta, paprika, paradicsom, uborka, csirkemell csíkok, ezersziget öntet) 

 

Ceasar Salad 

(Iceberg Lettuce, Bell Peppers, Tomatoes, Cubumbers, Roasted Chicken Breast 

Strips, Thousand Island Dressing, Sesame Seeds) 

Caesar Salat 

(Eissalat, Paprika, Tomate, Gurke, Hähnchenbrust, Tausend-Insel-Sosse, Sesam) 

 

Séf saláta  
(salátalevél, paradicsom, uborka, gomba, roston sült mustáros-worchesteres 

bélszín darabok, metélőhagymás öntet, pirított tökmag) 
 

Chef Salad 

(Lettuce, Tomatoes, Cucumbers, Mushrooms, Roasted Honey-Worcestershire 

Sauce Beef Slices, Chive Dressing, Roasted Pumpkin Seeds) 

Chef Salat 

(Salat, Tomate, Gurke, Pilz, Senf gegrillt Lendenbraten Stücke mit Worcester, 

Schnittlauchsauce, geröstete Kürbiskerne) 

 

Fitness saláta 
(jégsaláta, ruccola, kukorica, répa, káposzta, mozzarella, joghurtos öntet) 

 

Fitness Salad 

(Iceberg Lettuce, Rucola, Cabbage, Corn, Carrots, Mozzarella, Yogurt Dressing) 

Fitness Salat 

(Eissalat, Ruccola, Mais, Möhren, Kohl, Mozzarella, Joghurtsosse) 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 

 

 
 
 

 
 
900.- 

 
 

 

 

 

 

 

1000.- 
 

 

 

 

 

 

 

 

1500.- 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

1200.- 
 

  



VEGETÁRIÁNUS ÉS KÍMÉLŐ ÉTELEK,     HALAK 
VEGETARIAN AND LIGHT DISHES,          FISHES 

VEGETARISCHE UND LEICHT GERICHTE,      FISCHE 
 

 

Rántott hagymakarikák joghurtos mártogatóssal, kevert salátával 
 

Breaded Onion Rings with Yogurt Dip and Mixed Salad 

Gebratene Zwiebelnringe mit Joghurt und Gernischtem Salat 

 

Jalapeno paprika krémsajttal töltve, curry mártogatóssal 
 

Cream Cheese Stuffed Jalapenos with Curry Dip 

Jalapeno Paprika gefüllt mit Käse, serviert mit Currysosse 

 

Zamatos padlizsán és roston sült mozzarella torony 
 

Roasted Aubergine and Mozarella Tower 

Gegrillte Aubergine und Mozzarella Turm 

 

Tejszínes zöldséges gombás penne 
 

Creamy Mushroom Penne with Vegetables 

Penne mit cremigen Gemüsen und Pilzen 

 

 

 

Lazac steak tejszínes szegfűgombával, brokkolis rizzsel 
 

Salmon Steak with Mousseron Mushroom Cream and Broccoli Rice 

Lachsfilet mit cremigem Pilz, Brokkoli Reis 

 

Gyengéden sütött kapros mézben pácolt lazac, citrusos pezsgő-
mártással, hercegnő burgonyával 

 

Tender Fried Salmon in Dill Honey Marinade, Served with Princess 

Potatoes and Lemon Champagne Sauce 

Braten Lachsfilet in Zitronen Champagner-Sosse, mit Honig-Dill-Sosse und 

Prinzessinkartoffeln 

 

Harcsa roston szarvasgombás fűszervajjal cukorborsó ágyon, vadrizs 
 

Roasted Catfish with Truffle Butter Served on a Bed of Sugar Peas with Rice 

Welsfilet mit Trüffelbutter, seviert mit Zuckererbsen und Wildreis 

 

Harcsafilé spárgával paradicsommal gratenírozva, párolt zöldségekkel 
 

Catfish Fillet, Roasted with Asparagus and Tomato, with Steamed Vegetables 

Welsfilet mit gegrillten Spargeln und gekochten Gemüsen 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

1000.- 
 

 

 

 

1100.- 
 

 

 

 

1400.- 
 

 

 

 

1400.- 
 

 

 

 

 

 

2900.- 
 

 

 

 

2900.- 
 
 

 

 

 

 

 

3100.- 
 

 

 

 

2600.- 
 

 

 

  



SZÁRNYAS ÉTELEK 
GEFLÜGEL 

POULTRY DISHES 
 

 

 

Yokitori csirke fitness salátával, mogyorószósszal 
 

Yokitori Chicken with Fitness  Salad and Peanut Sauce 

Huhn Yokitori mit Fitness-Salat in Nuss-Sosse 

 

Kemencében sült csirkemell zöldfűszeres fetasajttal, 
fűszeres steak burgonyával 

 

Oven Baked Chicken Breasts with Green Herb Feta Cheese, 

Served with Spicy Steak Potatoes 

Gebratenes Huhn im Backofen mit Feta-Käse und würzigen 

Steak Kartoffeln 

 

Jércemell csíkok tejszínes bazsalikomos parmezánnal, 
 penne tésztával 

 

Pullet Strips with Creamy Basil Penne and Parmesan 

Hähncherbruststreifen mit cremigem Parmesam und Penne 

 

Ezerízű csirkenyárs salátával, petrezselymes burgonyával 
 

Thousand Spice Chicken Skewer with Parsley Potatoes 

Schmackhaftes Huhn mit Salat, Petersilien Kartoffeln 

 

Bundázott csirkemell aszalt paradicsommal és Camambert  
sajttal töltve, burgonyapürével 

 

Breaded Chicken Breast Stuffed with Tomato and Camambert. 

Served with Mashed Potatoes 

Paniertes Huhn gefüllt mit getrockneten Tomaten und Camambert, 

Kartoffelnpüree 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

1800.- 
 

 

 

 

2000.- 
 
 

 

 

 

 

 

1700.- 
 

 

 

 

 

2000.- 
 

 

 

 

1700.- 
 
  



SERTÉSHÚS ÉTELEK 
GERICHTE AUS SCHWEINEFLEISCH 

PORK DISHES 
 

 

Andrássy fatál 
(Cordon Bleu, roston sült tarja, csirkemell, gazdagon körítve kakastaréjjal) 

 

’Andrássy’ Plate ( Cordon Bleu, Pork Loin, Chicken Breast, Fried Bacon 

with Rice, French Fries and Rösti) 

„Andrássy” Platte (Cordon Bleu, Schweinefilet, Hühnerbrust auf einer 

Holzplatte serviert, reich garniert) 

 

Gavallér sertésszelet röstivel 
(szűzérmék libamájjal, lilahagymával, tejföllel, Cheddar sajttal sütve) 

 

Pork ’Gavaller’ with Crispy Potatoes 

(Gooseliver, Onions Baked with Sour Cream and Cheddar Cheese) 

Schweineschnitzel auf „Gavallér” Art, mit Röstkartoffel 

(mit Gänseleber, Zwiebel, Rahm, und Cheddar Käse gebacken) 

 

Császár szalonnába göngyölt szűzpecsenye libamáj szelettel, 
joghurt öntettel kapros bugonyapürével 

 

Tenderloin Wrapped in Bacon with a Slice of Goose Liver, 

Served with Mashed Potatoes and Yogurt Gravy 

In Bacon gerolltes Filet mit Gänseleber, Joghurtsosse und Dillkartoffeln 

 

Jászsági szűzérmék ahogyan a dédi készíti, burgonyalángossal  
(lecsós-tarjás raguval és sajttal csőben sütve) 

 

Tenderloin from the Jászság as Great-Grandma Made it with Potato Scones 

(Roasted with Letsco, Pork Chuck and Cheese) 

Jaziges Schweinefleisch mit Kartoffeln 

(Spare Rib Eintopf und Ratatouille mit Käse überbacken) 

 

Baconos juhtúróval töltött szűzérmék rántva, hasábburgonyával 
 

Breaded Tenderloin Stuffed with Ewe Cheese and Bacon, with French Fries 

Paniertes Schweinefleisch gefüllt mit Hültenkäse, mit Pommes Frites 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 

 

 
 

 

 

2100.- 
 

 

 

 

 

 

 

2300.- 
 

 

 

 

 

 

 

2400.- 
 

 

 

 

 

 

2100.- 
 
 

 

 

 

 

 

2300.- 
  



MARHA ÉS BÁRÁNY ÉTELEK 
BEEF AND LAMB DISHES  

SPEISEN AUS RIND UND LAMM 
 

 

Bélszín „Kedvessy” módra, vadrizzsel 
(libamájjal, gombával,  kapros mártással) 

 

Beef Tournedos with Dill Sauce, Goose Liver, Mushrooms and Rice 

Beefsteak mit Dillsosse, Gänseleber und Wildreis 

 

Bélszínérmék vörösboros erdei gombamártással, 
burgonyalángossal 

 

Beef Medallions with Red Wine and Wild Mushroom Souce, Potato Scones 

Lenden-Medallions mit Waldpilz-Rotwein Sosse, Kartoffelfladen 

 

Bélszín „Villa Franca” módra,  steak burgonyával 
(szarvasgombás tojáslepénnyel, madeira mártással)  

 

Steak with Truffle Omelette, and Madeira Sauce,Served with Steak Potatoes 

Beefsteak mit Steak Kartoffeln mit Trüffel Omlett und Madeira Sosse 

 

Bélszínérmék csípős mustármártással, hagymakarikával, röstivel 
 

Beef Tenderloin with Hot Mustard Sauce, Breaded Onion Rings and Rösti 

Lendenbraten mit scharfem Senf, panierten Zwiebelnringen und 

Rösti-Kartoffeln 

 

Báránysteak zöldségraguval, tárkonyos mártással, pirított burgonyával 
 

Lambsteak with Vegetables and Tarragon Sauce, Baked Potatoes 

Lammsteak mit Gemüseeintopf, Estragensoße, Fried Kartoffeln 

 

Rozmaringos báránysteak friss salátával, steak burgonyával 
 

Rosemary Lamb Steak with Fresh Salad and Steak Potatoes 

Lammsteak mit Rosmarin, frischem Salat, Steak Kartoffeln 

 

Báránysteak szegfűgombás madeira mártással, szarvasgombával, 
 hercegnő burgonyával 

 

Lambsteak with Mousseron Mushroom and Madeira Sauce with Truffle, 

Served with Princess Potatoes 

Lammsteak mit Madeirasoße, Trüffeln und Prinzeßinkartoffeln 

 
 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

3400.- 
 
 

 

 

 

3700.- 
 

 

 

 

 

3200.- 
 

 

 

 

 

2800.- 
 

 

 

 

 

2800.- 
 

 

 

 

3400.- 
 

 

 
 

3400.- 
 

 

 

 

 

 

 

 

  



KÉSZÉTELEK 
READY-COOKED DISHES 

TISCHFERTIGE GERICHTE 
 

 

 

Vörösboros szarvaspörkölt, burgonyakrokettel 
 

Deer Stew in Red Wine with Potato Croquettes 

Hirsch Gulasch in Rotwein, mit Kartoffelkrokett 

 

Magyaros marhapörkölt, vajas burgonyával 
 

Hungarian Beef Stew Served with Buttered Potatoes 

Rindergulasch auf ungarischer Art, mit Petersilinekartoffel 

 

 
 

DESSZERTEK 
DESSERTS 

NACHSPEISEN 
 

 

Gesztenyepüré 
 

Mashed Chestnust with Whipped Cream 

Kastanienpüree mit Schlagsahne 

 

Somlói galuska 
 

Sponge Cake Somló Style 

Somlauer Galuschka 

 

Karamellizált őszibarack kétágyon 
 

Caramelized Peach with Cranberry and Vanilla Sauce 

Karamellisierte Pfirsische mit Heidelbeeren und Vanille Sosse 

 

Körtés karamellás szelet mandulás vaníliakrémmel 
 

Caramel Pear Cake with Almond and Vanilla Sauce 

Birnen-Karamell-Kuchen mit Mandel und Vanillecreme 

 

Brownie fagylalttal, konyakos csokoládé szószban 
 

Brownie with Ice Cream in Chocolate-Brandy Sauce 

Brownie mit Eis in Kognak und Schokoladensosse 

 
 

 
 

 

 

 
 
 

 
 
1800.- 
 

 

 

 

1600.- 
 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 
700.- 
 

 

 

 

700.- 
 

 

 

 

800.- 
 

 

 

 

800.- 
 

 

 

 

800.- 
 

  



SALÁTÁK 
PICKLES 

SALATE 

 
 

 

ALMAPAPRIKA 
 

Apfelpaprika 

Sour Apple-Paprika 

 

Csemegeuborka 
 

Gewürzgurken 

Pickles 

 

PARADICSOMSALÁTA 
 

Tomatensalat 

Tomatoe Salad 

 

Házi vegyes savanyúság 
 

Sour Mixed Salad 

Gemischt Salate 

 

 
 

Áraink az Áfát tartalmazzák 

A féladag ételek az egész ár 70%-ért kaphatóak 

 

VAT is included in our prices. 

Small portions are available for 70% of total price 

 

Unsere Preise enthalten die Mehrwertsteuer 

Für Halbportion wird 70% des originalen Preises gerechnet 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

400.- 
 

 

 

 

400.- 
 

 

 

 

500.- 
 

 

 

 

400.- 
 
 


